HYGIENE-WEITERBILDUNG
FUR MITARBEITER

e
Staphylokokken

Staphylokokken sind Haut- und Schleimhautbewohner. Die Krankheitssympto-
me kdénnen sehr schnell auftauchen und betreffen den Magen-Darmtrakt.

Die Staphylokokken bilden ein hitzestabiles Toxin, deshalb kann die Erkrankung
auch durch erhitzte Speisen verursacht werden.

Die Ubertragung der Keime auf Lebensmittel erfolgt durch mangelnde
Kichenhygiene (Geschirr, Spullappen, Schneidbretter) und durch Ungeziefer.
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i Achten Sie stets auf Sauberkeit, halten Sie sich an den Hygieneplan und
@ handeln Sie sofort bei Ungezieferbefall!
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Laut Gesetzgebung sind Betriebsinhaber fir die Hygiene-Weiterbildung ihrer Mitarbeiter verantwortlich. Bei Kontrollen sind ent-
sprechende Bemuhungen zu belegen. Mitglieder des Wirteverbands Basel-Stadt erhalten als Hilfsmittel in regelméassigen Abstanden
«Hygienekarten». Mitarbeitende schulen und unterschreiben lassen!

m Wir achten stets auf Sauberkeit und halten den Hygieneplan ein.
m Wir handeln sofort bei Ungezieferbefall.
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